Gha“hulka STREDNi SKOLA BRNO, CHARBULOVA,
® PRISPEVKOVA ORGANIZACE

Spanélské menu v restauraci Novéa Svratka v Brné

Ve Skolni restauraci Nova Svratka v brnénské Casti Jundrov zaci a pedagogové Skoly pfipravili pro verejnost nabidku inspirovanou
Spanélskou kuchyni. Akce se konala v souvislosti s mobilitou Zak(i gastronomickych obor(i do Barcelony v bfeznu 2025 v ramci
projektu Erasmus+ Zahranicni praxe vgastronomii. Zaci, ktefi se odborné staze zicastnili, pfedali své zkuSenosti dalsim.
Na obrazovce v restauraci byla promitana prezentace s fotografiemi z mobility.

NOUA SVRATKA () Charbulka

RESTAURACE TOENST ME

2. 6. 2025 - 6. 6. 2025

Gharbulka Ozvény projektu Erasmus+

Ozvény chuti z Barcelony

PONDELI
Polévia Zeleninowikrémla3,7 CGast naseho tydenniho menu Vs zavede az do slunného Spanélska. Pripravili jsme
1. Masove Zigky s kousky uzené krkovice servirovane . = A 5 ' A S h = p o v p G S
s Eouchanymi ise 13,37 130,-KE pro Vas pokrmy, které nejsou jen vybornym obédem - je to voriava pfipominka staZe
. . - 130,-KE v Barcelong, kterou nasi zaci absolvovali od 9. do 22. bfezna vramci projektu
2 Kufeci jatra po srbsku podavana s kuskusem 13,9 O B I kt . h I I d g d 22 h 2025 p l kt
¥ v Erasmus+ financovaného Evropskou unii. Sbirali zde cenné zku$enosti v mistnich
UTERY g o NG o o :
Polévia Houzi vivar se zeleninou 9 gastro podnicich. Se §panélskou kuchyni se nyni seznamuiji i jejich kolegove.
1. Vepfovipefendservirovand = .
, o popria (Estovinami 12:3,7.3 ook Dnes mate moznost ochutnat pokrmy Spanélské kuchyné, které spojuji
" showgzim masem a houskowimi knedliky 13,3,7,9 120,-KE stfedomorskou chut s kuchafskou vasni naich zaki a uéitelt odborného vycviku:
) o STREDA Pierna de pollo, salsa de tamarindo, maiz de dos maneras, nachos (€. 3)
B L 12 venfoutho boku servirovans Berenjena al horno, crema de pimentan, vinagreta de pistacho, jamon (&. 4)
Lo kati a rajtatowy 3 1a,7 130,-KE
2 | ivance podévané s matkanymi i i atvarohem 1a,3,7 130,- K2 Pfejeme Vam dobrou chut!
E€TVRTEK
Polévka Cesnekovi skrutony 1a,3,7,9 o s e
1. Veploviziuiekinéni prkem yselouurkoua eicem ok Lahranicni praxe v gastronomii
Pefené tinské nudle podivane
z SEZ:|:EI'|::I'I:U::U?E;"I maserr:lel,sﬁ,l.d 130,-KE Erasm“s' F' .
X Inancovano
Polévka Kufeci vy hof 1a,37|;ATEK 9.-22.3.2025 - Evropskou unii
eV ureci vywar s tarl nou i d s 4 -
1 Holandsici sekany fizek servirovany Barcelona Spanélsko P
s vafenymi bramborami zdobenymi jarni cibulkou 1a,3,7 130,-KE
2 Bramborowy gulds se Spekathy
’ Gvany s vm chlebem v beranim rohem 1a,7,9 130,-KE

NABIDKA NA CELY TYDEN
3 Pierna de pollo,salsa de tamarindo,maiz de dos maneras, nachos 7
(kufeci stehno,tamarindova omatka, kukufice na 2 zpisoby,nachas) 199,-KE
A i | harna,ci de pi i, vi de pistacho,jaman
Sl A o . 7

1599,- Ki

Polévka z denni rlabl'dH daného dne ﬁ soutasti MENU.

Ma tento tyden si pro Vas studenti pod vedenim UOV pfipravili malou ochutnavku
jidel $panélské kuchyng.
Ve stiedu 4.6. jeité navic a pintxos.

- Prejeme dobrou chut <disss—

-
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Projekt Zahranicni praxe v gastronomii byl financovan Evropskou Unii

Financovano
Evropskou unii

Prohla$eni o vylouceni odpovédnosti:
LFinancovano Evropskou unii. Vyjadfené nazory a stanoviska pfedstavuji nazory a stanoviska autor(i a nemusi nutné odrazet
nazory a stanoviska Evropské unie nebo Domu zahraniéni spoluprace. Evropska unie ani poskytovatel grantu za né nenesou
odpovédnost.”
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