@ Stredni Skola Brno, Charbulova (A 5‘@\}

prispévkova organizace

INFORMACE O STUDIU

ODBORNY VYCVIK

OBOR GASTRONOMIE SE ZAMERENIM
NA KUCHARE

ION]Z ©JC DWBAR[DPZ/N



@ Stredni skola Brno, Charbulova @ @}
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Zastupce reditelky skoly pro odborny
vycvik

J Mgr. Miroslav Vystrdil

v e-mail: vystrcil@charbulova.cz
v’ tel.: 548 424 163, 775 350 606
v' Charbulova 106

v’ Kabinet C 11
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Odborny vycvik (OV)
Obor KUCHAR - vedouci uéitel OV
* Bc. Zdenék Drinovsky

 Kabinet B9a, Charbulova 106

* tel.: 604 893 198

 e-mail: drinovsky@charbulova.cz
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Pracovisté — obor KUCHAR

Skolni kuchyné Charbulova 106
Skolni provozovna Svratka

Skolni provozovna Kavarna UM

Hotel Continental

Hotel Santon

Hotel International

Hotel Maximus Resort

Hotel OREA Congress Hotel Brno
Hotel Chateau de Frontiere Hlohovec

Béhem studia muze zak projit vice pracovisti.
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UPOZORNENI

Pro zaky v odborném vycviku z hlediska hygieny a
bezpecnosti prace plati prisny zakaz:

e nosSeni piercingli, hodinek, dlouhych nausnic,

Fetizku a jinych ozdob,

zakaz pouzivani mobilnich telefont

nutna upravenost rukou, nenalakované nehty,
upravené vlasy, u chlapcu kratce strizené.

zakaz koureni a uzivani navykovych latek.
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Pracovni obleceni

Zaci si musi zakoupit na vlastni naklady:
* 1 ks - pracovni kalhoty bilé

1 ks - rondon dvourady, bily, dlouhy rukav
e 1 ks bilou kucharskou zastéru do pasu

e 1 ks kucharskou cepici - chlapci kominek
divky lodicku
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Informace pro rodice

Zaci musi mit zfizen osobni Géet pro bezhotovostni prevod
odmeén za produktivni praci na pracovisti OV (lze vyuzit
i UCet rodice) nevyplaci se hotové

Pracovni doba zaku: 1. ro¢niku je 6 hodin

2., 3.a4.rocnikd 7 hodin
e odpoledni sména ve vyssich rocnicich
e ve vyssich roCnicich prace v sobotu a v nedéli
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Stredni skola Brno, Charbulova
prispévkova organizace

Prvni den odborného vycviku prinést
* sesit do odborného vycviku

e zamek na skrfinku do satny

Predepsané pracovni pomucky

e povinné pracovni pomucky

* (m‘]i na zeleninu, Skrabka, stérka na tésto, kucharska

vidlicka, obal na noze; ostatni noze po dohodé s UOV v
prubéhu zari)
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e Receptury teplych pokrmu a Receptury studenych
pokrmu
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30. srpna 2024 v 10:30 hodin

Schuzka s rodici a zaky

oboru GASTRONOMIE — se zameérenim na
kuchare

ve skolni jidelne
(rozdéleni zakti na pracovisté odborného vycviku)

JON][Z ©JC DUWRAR[DPZA



	Snímek 1
	Snímek 2
	Snímek 3: Odborný výcvik (OV)
	Snímek 4: Pracoviště – obor KUCHAŘ
	Snímek 5: UPOZORNĚNÍ
	Snímek 6: Pracovní oblečení
	Snímek 7: Informace pro rodiče
	Snímek 8
	Snímek 9:   30. srpna 2024 v 10:30 hodin

