Stredni Skola Brno,
Charbulova, p. o.

VaZeni pratelé,
reditelka Stfedni Skoly Brno, Charbulova, pfispévkova organizace

RNDr. Jana Markova vyhlasuje

18. ROCNIK

SOUTEZE VE ZNALOSTECH O PIVU,
Vv CEPOVANI A SERVISU PIVA A V MiICHANiI NAPOJU S PIVEM

BIRELL CUP 2018

Soutéz se uskutecni tradi¢né v netradi¢nim prostredi Skolniho hfisté a v pfilehlych prostorach
dne 10. kvétna 2018 od 10:00 hodin.

vwvs

Zastitu nad soutézi prevzal Plzensky Prazdroj, a.s.

Garantem a spoluorganizatorem soutéze je Asociace &i$nikd CR.

Kontakty pro informace k soutézi:

e Mgr. Miroslav Vystr¢il, tel. ¢. 775 350 606, vystrcil@charbulova.cz

e Bc. Blanka Musilova, tel. ¢. 728 255 968, musilova.blanka@charbulova.cz

e Pfipadné na www.asciscr.cz a www.charbulova.cz.

SQHM (]

s Gastrojobs,cz
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PROPOZICE

Birell Cup je soutéz jednotlivcli z fad Zakd gastronomickych ucebnich oborl, hotelovych skol,
ostatnich odbornych oboru a zatizeni, pivnic, hostincd, ...

Reditelka souté’e: RNDr. Jana Markova, feditelka Stfedni Skoly Brno, Charbulova,
pfispévkova organizace

Tajemnik soutéZe: Mgr. Miroslav Vystr¢il, kontakt +420 775 350 606, +420 548 424 163

Garant soutéZe: Plzerisky Prazdroj, a.s.

Termin konani: 10. kvétna 2018

Misto konani: SS Brno, Charbulova, p. o. - v prostorach $kolni zahrady a h¥i§té
(v pfipadé neptiznivého pocasi v prostorach skolni jidelny)

Ucastnicky poplatek: 400,- K& (v cené jsou naklady spojené s organizaci)

Soutézni discipliny:
1. Nacepovani a servis piva
2. Michany ndpoj s pivem
3. SoutéZ v béhu s pivem
(volba poctu soutéznich disciplin je ponechdna na soutézicim, neni dana ani stanovena)

Casovy harmonogram:
8:30 Zapis a registrace
9:45 Slavnostni zahajeni soutéze
10:15 Soutéz v ¢epovani piva
10:30 Soutéz michanych napoja s pivem
12:00 Prestavka na obéd
13:00 SoutéZ v béhu s pivem
15:45 Vyhlaseni vysledk( a predani cen (€asovy posun mozny)

Kritéria hodnoceni jednotlivych disciplin:

1. Nacepovani a servis piva

e nacepovani 1 sklenice 0,33 | a 1 pullitru ,,hladinky” v limitu 3 minut

e dodrzeni miry

vizualni vzhled

e (prvni dojem, zpUsob ¢epovani, pevnost pény, mnoZstvi, zplsob servisu, celkovy dojem)

2. Michany napoj s pivem
(dle kazdého jednotlivce, s ohledem na vystup — long drink na bazi piva)

e namichani 2 porci ndpoje s pivem — long drink do sklenice 0,33 | — Radegast
Birell nebo vlastni sklo ve stejném obsahu, objemu

e cCasovy limit na pfipravu 2 minuty, na vlastni ukdzku 4 minuty s pouzitim
povinné ingredience piva Radegast Birell (0,33l, zajisti poradatel) za
podminek:

e Veskeré dalsi suroviny si musi kazdy soutézici zajistit sam).
e kvalita (hodnoti porota)

e dodrZeni zasad a pravidel CBA

e celkovy dojem

e soutéZici pouziva vlastni barmanské pomucky.




3. Prekazkovy béh s pivem

e soutézici naCepuje pivo, které po prekonani vSech prekazek preda poroté
e po absolvovani trati se méfi hladina piva

e pokud soutézici pivo prevrhne a vyleje, je diskvalifikovan

e hodnoti se ¢as a technika (elegance) provedeni ukolu

Cile soutéznich disciplin:

e popularizovat nejen tradi¢ni kvalitni ¢eské napoje

e vytvofit tradici vysoké urovné ,eské pivni kultury”

¢ uplatfovat napaditost, profesionalitu a moderni trendy v gastronomii

Obleceni:
Profesni nebo Radegast Birell

Ceny:

Vécné ceny od sponzora Plzerisky Prazdroj, a.s.

Ceny od partnera soutéze firmy Gastrojobs.cz

Pohdry a ceny Feditelky SS Brno, Charbulova, p. o.

Kazdy soutéZici ziska Certifikat jakosti garantovany Asociaci ¢isnikd CR.

Prihlasky k soutézi:

Zavaznou Ucast potvrdi soutézici zaslanim vyplnéného formuladre, ktery je soucdsti téchto

propozic.
Termin pro zaslani zavazné prihlasky a receptury je do 27. dubna 2018 na adresu:

Mgr. Miroslav Vystril

Stredni Skola Brno, Charbulova, pfispévkova organizace
Brno 618 00

E-mail: vystrcil@charbulova.cz

Mobil: + 420 775 350 606

Obéd je zajistén pro kazdého soutéziciho v jidelné SS (doprovod a ostatni Gi¢astnici si mohou
obéd zakoupit pfi zapisu soutézicich).
Vzhledem k narocnosti soutéze neni vyloucen ¢asovy posun.

Doprovodnymi akcemi soutéze BIRELL CUP jsou soutéze:
= TALIR ZA TALIR — PRO VSECHNY ZAJEMCE (pfiloha €. 1)
= GRILOVANI - PRO SOUTEZICI OBORU KUCHAR (pfiloha €. 2)

Prejeme hodné uspéchii v pripravé a soutézicim
hodné sStésti!



Birell Cup Brno 2018
10. 5. 2018

Prihlaska do soutéze:

(Tiskacim pismem - itelnost)
Jméno a pfijmeni soutéziciho:

Soutézni disciplina: (oznacte prihlaSovanou soutézni disciplinu)
e barman

e nacepovani a servis piva

o prekazkovy béh s pivem

e TALIRZATALIR
Reprezentujici Skolu, podnik:

ipravil/a:

<
=<

Na soutéZz mé p

Termin odevzdani: 27. dubna 2018

Na adresu: Mgr. Miroslav Vystrcil, Stfedni Skola Brno, Charbulova 106, 618 00 Brno

e-mail: vystrcil@charbulova.cz

Razitko a podpis zastupce vysilajici Skoly — podniku E-mailova adresa $koly, zastupce



RECEPTURA
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INGREDIENCE MNOZSTViI (cl)
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ZpUsob pripravy:

Termin odevzdani: 27. dubna 2018

Na adresu: Mgr. Miroslav Vystrcil, Stfedni Skola Brno, Charbulova 106, 618 00 Brno

e-mail: vystrcil@charbulova.cz

K pfihlasce pfipojuji recepturu soutéznich napoji. Se vSiemi podminkami soutéze jsem srozumén/a.
Souhlasim s moZnosti vSeobecné propagace jednotlivce nebo druistva, napoja, souhlasim s vyuzitim
kalkulaci napoju a ne¢inim si Zadnych narokui na pfipadnou odménu.

Razitko a podpis zastupce vysilajici Skoly — podniku:



Doprovodny program pro vSechny soutézici, bez rozdilu typu soutéze, oboru a zkuSenosti

TALIR ZA TALIR

Propozice: druhy rocnik

Datum konani: 10. kvéten 2018

Cas konani: 11:00 - 12:00 hodin (podle po¢tu soutézicich bude ¢as upraven)
Misto konani: skolni hristé, v pfipadé Spatného pocasi budova skoly
Startovné: zadné, v ramci soutéze Birell Cup

Odevzdani prihlasky: zaskrtnout v propozicich TALIR ZA TALIR

Pocet soutézicich: neomezen, jednotlivec — kazdy sam za sebe

Pracovni obleceni: profesni

Pracovni obuv: predepsand, pevna

Casovy limit: nejlepsi ¢as, €as se nezastavuje

Soutézni inventar: masové talife (zajisti poradatel)

Soutézni disciplina: tfi talifovy servis z bodu A do bodu B, preloZzeni pomysiné pfilohy,
zalozZeni hodnotici komisi

Pracovni pomticky: pfirucnik, prekladaci pfibor (zajisti organizator)

Soutézici bude dodrzovat: vSechny zasady bezpecnosti nejen pfri vlastni soutézi

Partneri soutéze

Gy SQHM
GASTRO

Gastrojobs.cz

Pan Roman Rohrwasser Ing.Miloslav Latal
Predseda hodnotici komise Clen hodnotici komise




K dobrému pivu néco dobrého k zakousnuti!

Proc ne néco dobrého pripraveného na grilu?

Pfijed’te pfedvést vase odborné dovednosti, predat si zkuSenosti, postiehy, ale pfedevsim se pfijed’te dobife pobavit!
VyhlaSujeme

5. ro¢nik soutéze pro obor kuchar v ramci soutéze Birell Cup

§iBrno

Charbelova

GRILOVANI

na venkovnim grilu

(obcerstveni k pivu z mletého kufeciho masa)

SoutéZ je urcena pro 2 ¢lenné tymy Zaki 1. — 2. ro¢niki oboru kuchai
nebo hotelovych a gastronomickych $kol,

doplnéna o dalsi kuchaiské discipliny — krajeni cibule, kucha¥tsky test, kucharsky dovednostni béh

Termin: 10. kvétna 2018
Zahajeni soutéze: 9:15 hod.
(v ptipadé nepfiznivého pocasi ve venkovnich prostorach ptred $kolni jidelnou a v prostorach $koly)
Ukastnicky poplatek: 250,- K¢& za sout&ziciho
Obéd bude zajistén pro kazdého soutéZiciho ve skolni jidelné SS
(doprovod a ostatni ti¢astnici si mohou ob&d zakoupit pfi zapisu soutézicich)
Casovy harmonogram:
8:30 zapis a registrace
9:00 seznameni s obsluhou grilu
9:15 slavnostni zahajeni soutéze, rozlosovani soutéznich tymui
9:20 — 9:45 odborny test
9:50 — zahajeni soutézni discipliny — grilovani
10:30 — zahajeni soutézni discipliny - krajeni cibule
12:00 — zahajeni soutézni discipliny — kuchaisky dovednostni béh
15:30 - vyhlaseni vysledki a pfedani cen

Casovy posun je mozny vzhledem k naro¢nosti soutéZe.



Soutézni discipliny:

Odborny test
Soutéz v grilovani
Soutéz v krdjeni cibule

Soutéz v kucharském béhu a pfipravé Spizu

Kritéria hodnoceni jednotlivych disciplin:

1) Odborny test

v v

Kazdy soutéZici samostatné vyplni odborny test, body se tymu scitaji (zakladni odborna
terminologie, odborné otazky uciva 1. — 2. ro¢niku, pozndvani kofreni, surovin apod.)

2) Soutéz v grilovani

Pfi registraci predat kalkulaci na 5 porci soutézniho pokrmu z mletého masa spolu s technologickym
postupem

Kazdy tym obdrzi 500g mletého kureciho masa
Z uvedenych surovin ptipravi tym na grilu min. 5 porci soutézniho tkolu - obéerstveni k pivu

Na soutézni ukol ma tym 30 minut, pokrm bude pfipraven na venkovnim plynovém grilu
Campingaz s lavovymi kameny

Soutéz v grilovani probihd sou¢asné na dvou pracovistich, soutéZici mohou pouZit pfi grilovani
alobal nebo alobalové misky — soutézZici si zajisti sami

Organizator zajisti zakladni inventaF (stal na pripravu 80x80, krajeci desky, miska na zpracovani
mletého masa, cca 5 ks misky na ostatni suroviny, inventar na peceni — grilovaci souprava (klesté,
obracecky)

Organizator zajisti zakladni suroviny:

e Hladka mouka, mléko, smetana, vejce, olej stolni, loupanou
cibuli, ¢erstvé bylinky (petrZelka, tymian, bazalka, pazZitka,
rozmaryn, oregano, pazitka), sul

Dalsi suroviny si soutéZici dovezou sami — v uzaviratelnych a popsanych nadobach (ohledné
ukladani do lednic).

Na prezentaci soutézniho ukolu budou k dispozici bilé masové talite 2 ks/tym (soutéZici maji
moznost dovést vlastni inventar na prezentaci), dalsi porce budou expedovany na plastovych
taccich

Soutézici predstavi svlj vyrobek hodnotici komisi
Po ukonceni tkolu provedou zakladni uklid

Jednu porci ma moZnost ochutnat soutézici s doprovodem

Hodnoti se:
1. vysledny vyrobek —vzhled, chut, napaditost

2. souhra tymu, samostatnost, dodrzeni ¢asového limitu



3) Soutéz v krajeni cibule
e SoutéZici budou krajet cca 200g cibule najemno (jednotlivé; body se tymu séitaji)
e Cibuli a inventar na soutéz zajisti organizator
o  Kuchaiské noze maji soutézici vlastni

e Nastup na soutéz (bude upfesnéno na zacatku soutéze)

4) Kuchatsky béh
e Kazdy soutézici béZzi samostatné, body se tymu scitaji, bézi se na cas
e Soutézici vybiha k 1. stanovisti — navléka si jednorazové rukavice
e Na 2. stanovisti pripravi jednoduchy Spiz z pfipravenych surovin (uzenina, zelenina)

e Na 3. stanovisti polozi $piz na gril — ¢asovy limit se ukonci

Obleceni:

Profesni kuchatské obleceni
Hodnotici komise: zastupce sponzorské firmy, odborni ucitelé
Uzavérka prihlaSek do 27. dubna 2018 — pocet soutéZicich je omezen.

Kontaktni osoba: Mgr. Petr Ne¢as , necas@charbulova.cz
Telefon: 548 424 123, 601 367 284

Upozornéni -

z organizacnich a ¢asovych diivodu se nelze zicastnit soutéZe Birell Cup a zaroven kucharské soutéze
v grilovani!
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D g PRIHLASKA

soutéz

GRILOVANI

/obcCerstveni z mletého masa/

SKOLA:

1. Soutézici —jméno,
pfijmeni, obor, ro¢nik

2. SoutézZici — jméno,
pfijmeni, obor, ro¢nik

NAZEV SOUTEZNIHO
VYROBKU:

Kontaktni osoba, e-mail, telefon:

Termin odevzdani: 27. dubna 2018

Na adresu: Mgr. Petr Necas, Stfedni Skola Brno, Charbulova, pfispévkova organizace,
Charbulova 106, 618 00 Brno, nebo e-mail: necas@charbulova.cz

Recepturu soutézniho vyrobku predate u registrace v den soutéze.
Byli jsme seznameni s podminkami soutéze a souhlasime s moznosti propagace jednotlivce

nebo druistva, pfipadné kalkulace obcerstveni a necinime si Zadnych naroki na pfipadnou
odménu.

Razitko a podpis zastupce skoly
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JIVIENA SOUTEZICICH: eoveeeeeeeeeeeeeeeseseessnsesesssesssssnssessssssssnsssnsssssssnssessssssssnssessssssssnssssssnssssssssssnssesssnssssssns

KALKULACE SOUTEZNiHO VYROBKU

Nazev:

. mérna - v ax 2
surovina . hruba vaha odpad Cista vaha
jednotka

Technologicky postup:



